*“Peixes gordos”’ ndo véo ao mar

por A. Faife (texto) e Azarias Inguane (foto)

Na cidade de Maputo, com a sua baia de inesgotaveis recursos da fauna maritima, a venda
de pescado é algo como uma eskanha «danca das bruxas», Nas largas avenidas, bordadas
de prédios allas e lindos jardins, enquanto algumas pessoas se cruzam de cestos carregados
de peixe ou camardo oulras se acctovelam no Mercado Central para adquirir’ magumba ou cama-
rio «mildo», que se esgotam quando o sol ainda esfrega o olho. Mas, mesmo por delras do
bazar, um velho edificio esconde no seu ventre largas toneladas de bom peixe e camardp de
primeira, que nunca entram no mercado. Sao os frigorificos «Kassimatis», uma espécie de «casa
fantasma», que engole todo o pescado da cidade,

Quando em Dezembro do ano pas-
sado foi desencadeada a «Operagao
Neptuno», da qual resuliou o desman-
telamento da rede de candonga de
pescado, que se estendia por toda a
orla da baia, desde o portdo da Ca-
pitania alé a Costa do Sol, a situa-
cdo da comercializagdo de peixe e
camardo melhorou significativamente
na capital,

As enormes bancas de cimento
do Mercado Central e de outros baza-
res da cidade, onde desde ha alguns
anos, nem as moscas ja & pousavam
devido ao desolador vazio que apre-
sentavam, voltaram a fervilhar de clien-
tela. A caracteristicamente barulhenta
intransigéncia das peixeiras aos rega-
teios de precos pelos fregueses rea-
cendeu-se. .

Entre 10 a 20 toneladas de peixe
e camardo frescos comegaram a inun-
dar diariamente os principais bazares
da capital, com destaque para o Mer-
cado Central. Além destes produlos
marinhos, mais correntes na dieta ali-
mentar da populagdo, razoaveis quan-
tidades de crustaceos (caranguejos e
améijoas) e de moluscos (tutas, pol-
vos, etc.), também chegaram a dar
entrada nos circuitos normais de co-
mercializaggo (bazares e casas de
frescos).

SOL DE POUCA DURA

Mas, mal comegaram a dissipar-se
os fumos da operagio anticandonga,
a situagdo voltou a deteriorar-se. A
pouco e pouco as quantidades de
peixe e camardo embora diariamente
registadas pelos pescadores na Capi-
tania do Porto, comegaram a diminuir
drasticamente nos bazares, chegando
muitas delas a desaparecer na tota-
lidade durante o trajecto entre o cais
do porto e o Mercado Central,

Este & ja um velho problema aqui
no Mercado Central. Os farnacedores
a sua chegada da faina pesqueira re-
gistam na Capitania as quantidades
de pescado que no dia sequinte vao
entregar no bazar, a Capitania envia-
-nos diariamente guias comprovativas
desses registos. .Mas na dia_ seguinie
ou as guantidades entregues pelos for-
necedores sao muite inferiares as indi-
cadas nas guias ou alguns dos for-
necimentos nao aparecem — explicou-
-nos um dos responsaveis pela fiscali-
zagdo do Mercado Central,

De acordo com informagdes colhi-

das pela nossa Reportagem, de uma
média diaria entre trés e cinco toneia-
das de peixe e camardo gue entravam
no Mercado Central ogo apds a opera-
¢do anticandonga, passou-se agora
a 80, 100 e 150 quilos de pescado
em média por dia.

0S «PEIXES GORDOS»
DO PESCADO

. Mas, embora o pescado tenha dimi-
nuido no Mercado Central e desapa-
recido de wmuitas casas de frescos,
ele coniinua a ser vendido em gran-
de escala na cidade, da mesma for-
ma que continua a sair todos os dias
do mar. S6 que em vez de ser nos
lugares. oficialmente conhecidos e de
acordo com as tabelas regulamenta-
das, processa-se através de oqutros cir-
cuitos mais ou menos obscuros, a
precos que variam consoante a «maréy»
de cada vendedor e com as pesagens
feitas a «olhometron.

Conforme apurou a nossa Reporta-
gem, grandes quantidades de pesca-
do capturado diariamente na nossa
baila continuam a sair das portas da
Capitania do Porto. Mas ja no Inte-
rior de carrinhag de aluguer, camio-
netas ou- kbidons» de varios Interme-
diarios que ali se deslocam, com O
fito de adquirir carregamentos intei-
ros de peixe ¢ camardo junto dos pes-
cadores, para posterior revenda, quer
a estabelecimentos hoteleiros, quer a
consumidores singulares no mercado
paralelo,

O engodo que estes intermediarios
utilizam é a oferta aos pescadores de
maiores precos do que as tabelas ofi-
ciais de venda a grosso e alguns ge-
neros alimentares, tals como acucar,
arroz, pdo, Oleo alimentar, came e
outros.

Assim se desenvolvem pela cida-
de, a partir dos revendedores, aque-
les que fazem o fornecimento domi~
ciliario e os conhecidos vendedores
ambulantes de esquina. X

O MISTERIO
DA «CASA FANTASHA»

. Todavia, alem destes, existem oS
verdadeiros «peixes gordos» que enri-
quecem a custa da candonga de vpgs-
cado. Nio sdo pescadores nem lem
qualquer actividade social e econo-
micamente Gtil, A partir da pasigdo dp
intermediarios entre o pescador {cuja
produgfo sdo eies gue revendem) e 0

consumidor chegam a comprar carri-
nhas, cantinas e mais bens,

Muitos desses  «peixes gordosy,
verdadeiros traficantes que movimen-
tam toneladas de pescado ndo pos-
suem licenga de exercicio de comér-
cio nem pagam -quaisquer impostos.
Eles sdo tdo escorregadios como as
enguias. Tém a habilidade de esca-
par a qualquer tipo de controlo e fis-
calizagdo e os seus clientes estdo
perfeitamente «domesticados». Quan-
do se lhes pergunta ondé adquirem
os produtos ndo falam: «comprei all
na esquina a um pescador, mas ele
j& se foi emboran,

Uma das bases de candonga, on-
de se acoitam os «bardes» do nego-
clo do pescado ¢ o edificio onde
funcionam os firigorificos «Kassimatisy,
por detras do Mercado Central. Este
prédio € conhecido pelo nome de
«casa fanlasma» e o seu mistério con-
siste em que largas dezenas de tone-
ladas de pescado s#o ali armazena-

das diariamente, mas n&oc sasm para
o mercado. .

No terreno fronteiro a este edifi-
cio € costume verem-se a determina-
das horas da noite ou da manha de-
zenas de pessoas, camionetas e vel
culos diversos, a espera do seu for-
necedor,

Entie as pessoas que all esperam
o siléncio da cumplicidade € a regra

de disciplina. Ninguém diz o que es- "

pera, mas se se vigiar pacientemente
qualquer deles ver-se-a que cada um
esgueira-se por entre os comparti-
mentos daquele velho edificio e mi-
nutos depois reaparece com o cesto
carregado de peixe ou camardao dos
grandes. Viaturas chegam vazias e
saem carregadas. Diz-se que o quilo
de peixe chega a custar entre 200 a
30000 MT e de camardo 500 a
800,00 MT.

Os frigorificos «Kassimalis» antes
eram utilizados pelas vendedeiras do
Mercado Central para- a conservagao
do pescado que no dia seguinte iria
dar entrada nas bancas do bazar. Mas
hoje, sdo os intermedidrios que os

utilizam, por aluguer a mesma, mas
o pescado sai dos frigorificos e perde-
-se pela cidade, como-se ndo conhe-
cesse o caminho para o mercado.

Mos nao temos nada a ver com o
destino que cada um da ao seu pes-

cado; as pessoas aparecem aqui,
pagam pelo eluguer dos frigorificos e
nés guardames as coisas. Depois
eles vém tirar e vendem, isso ja é
com- eles —— disse-nos o guarda dos
frigorificos «Kassimatisy.

NOS SUBURBIOS
SITUAGAO E MELHOR

) Numa ronda que -efectuamos a
diversos mercados, constatamos que
nos subdrbios a situagdo é relativa-
mente melhor do que aquela que exis-
te na zona da Baixa. Ainda que o
abastecimento de pescado ndo satls-
faga as necessidades da procura, as
quantidades  diariamente  colocadas
sdo maiores do que as que entram
no Mercado Central,

Hoje entraram 340 quilos de ma-
gumba e 48 quilos de peixe normal
de terceira — disse-nos na passada
quarta-feira, o fiscal do mercado de
Xipamanine.

Anteontem no mercado «7 de
Abril», em Chamanculo, entraram 430
quilos de magumba e no mesmo dia
o mercado de Lhanguene recebeu
628 quilos de magumba, além de 200
quilos de peixe de tercelra, colocados
pela Pescom, de acordo com 0s res-
pectivos fiscais,
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