67 DIAS DE PARALISACAO

JE FORAM RECUPERA
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—Caso ndo surjam obsticulos im-
previstos no proximo més de Setembro
vamos cumprir ¢ meta qnual estabele
cida no PEC)81. O ultimo trimestre
serd de «matabicho» (excesso) — reve-
lou & nossa Reportagem um dos res-
ponsiveis do sector de captura da em-
presa estatal Emopesca em Angoche,
Provincia de Nampula.

As afirmacdes daquele trabalhador
traduzem umm grande esforgo de eleva-
¢ao da produgdo que a referida unidade
pesqueira tem vindo a desenvolver na
captura de camardo e peixe. Este esfor-
¢o é notdrio para qualquer pessoa que
visite a sede do distrito de Angoche,
onde quase diariamente o mercado ¢
«inundado» com largas quantidades de
pescado.

Contudo, o trabalho nem sempre for
um «mar de rosasy. No primeiro tri-
mestre a meta do PEC/81 nao foi cum-
prida devido a dificuldades que levaram
a uma paralisacio da actividade produ-
tiva durante 67 dias. Foi um perfodo
dificil, em que se remou contra uma
grande maré carregada de problemas,
conforme no-lo dizem os proprios tra-
balhadores.

APOS A TEMPESTADE
VEIO A BONAN(GA...

— No primeiro trimestre deste aio
néo cumprimos a meta porque devido
d qvaria do barco que trazia combusti-
vel aq toda a zona norte tivemos que
levar toda a nossa frota de embarcagbes
para se abastecer na Beira. Isto levou
@ paralisacdo da produgio por mais de
dois meses — explica-nos Anténio Fili
pe, responsdve! administrativo da Emo
pesca em Angoche.

Além disso, a chegada tardia de
sobressalentes para a reparacio de um
barco pesqueiro que se encontrava ava-
riado desde o ano passado, também con-
tribuiu para a baixa de produgdo veri-
ficada. B, mesmo depois de reparada,
essa embarcacio teve de ser desviada
da faina para Nacala, a fim de apoiar
a viagem de alguns barcos da «Uni-
pesca» que vinham de Maputo, Assim,
o «Kissivay (nome do barco da Emo
pesca) ndo pescou durante quase todo
o trimestre.

Superadas todas estas dificuldades, a
par da melhoris da organizacio interna
do trabalho, neste momento a empresa
estd a avangar seguramente na recupe-
racio da quebra verificada. Todas as

embarca¢Oes encontram-se operacionais
¢ 0 nivel de manutengio ¢ também satis-
{atdrio.

A unidade industrial da Emopesca
em Angoche iniciou as suas actividades
um ano apds a criagio da respectiva
empresa em 1978 e resultou da integra-
¢do de quatro empresas privadas inter-
vencionadas, por abandono dos seus
patrdes, que vinham operando na zona.
Com um total de 315 trabalhadores, pos-
sui excelentes infra estruturas, sete bar-
cos de pesca com uma capacidade de
30 toneladas cada um. E equipada com
dois frigorificos para camardo com uma
capacidade total de 180 toneladas e um
mais pequeno de 40 toneladas para a
conservagio de peixe.

ESCOAMENTO DA PRODUCAO

A quase totalidade do camardo pes-
cado pela Emopesca destina-se 2 expor-
tacio. Sobre esta questio tém-nos che-

gado informagdes controversas. Umas
vezes de falta de barcos para escoa-
mento da produgdo, outras de pescado
que apodrece nos frigorificos. por defi-
ciéncia de conservacio  outras ainda
de produgio que é atirada ao mar, por
falta de capacidade de armazenagem...

Acerca de tais factos, o responsivel
administrativo da Emopesca manifestou
total assombro. E durante a nossa visita
aquela unidade fez questio de nos apre-
sentar a varios trabalhadores de dife-
rentes secgOes, com quem sobre o assun-
‘7 conversimos.

— No més passado, de facto, tive:
:nos um pequeno problema, porque o
barco «Ligonha», o Unico que escoa o
camardo para a Beira, teve uma avaria,
Os nossos frigorificos estavam realmente
cheios, mas nada apodreceu porque
recorremos @ um barco da «Pescamar»
que em trés digs veio evacuar toda a
producdo — disse um trabalhador da
seccdo de produgdo.
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— Trabalhadores da EMOPESCA em Angoche

Também no sector de manuten¢do
registdmos o depoimento de um traba-
lhador: «neste momento temos 150 tone-
ladas de camario para carregar € O
barco chega hoje & noite. Nunca tive-
mos problemas de produgdo que apo-
dresse, nem nunca deitamo-la ao mar,
0 nosso equipamento de fric é dos me-
lhores e¢ temos dois técnicos especiali~
zados que sdo competentes».



